ALEMMAR

COMERCIAL E INDUSTRIAL S.A.

A quase 60 anos ajudando vocé em suas andlises.

e Divisao de alimentos

A Alem Mar, tradicional fornecedora de equipamentos da mais alta
tecnologia, introduz os texturometros da Brookfield, que apresenta grande
aplicacdo na indistria de alimentos/ ingredientes, pois é indicado e
utilizado nas medicoes de consisténcia e/ou textura dos alimentos e

ingredientes.

O texturometro LERA, é apresentado em 4 diferentes
modelos, que aplicam cargas de 4500-0g, 1500-0g,
1000-0g, 100-0g. E compacto, de leitura e operagdo
simples, trabalha com compressao, velocidade
ajustdvel e mostrador LCD. Pode ser conectado a
um PC, utilizando uma interface e software que
permite a transferéncia a uma velocidade de 20
dados por segundo, podendo ser superpostos até 3
grdficos simultaneamente. E o texturometro padrdo
para andlise BLOOM na gelatina, referencia AOAC
e BS757.

Outro texturometro é o QTS25, apresentado em 2
modelos que aplicam cargas de 25000-0g e 5000-0g.

Trabalha tanto com compressd@o como com tracdo, possui velocidade
programapvel e distdncia iitil de movimentacdo vertical das sondas de 100
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a 520 mm. Compacto e robusto, tem 2
mostradores digitais. Pode operar
individualmente, como uma unidade
autonoma, configurando e
armazenando até 99 testes, ou ser
conectado a um PC, utilizando um
software, Texture Pro, que apresenta
fdcil operacdo, para miultiplos usudrios
cada um com senha individual,
podendo ser superpostos até 8 grdficos
simultaneamente, para identificar
tendéncias entre amostras e observar
parametros criticos. Calcula uma gama
completa de pardametros padrdo em
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textura e, em particular, o TPA. O usudrio
pode facilmente incorporar formulas
personalizadas e andlises, nas funcoes
estatisticas e de andlise de dados.

Tanto o texturometro LFRA quanto o QTS25, apresentam diversos modelos de sondas

especificas para uma variedade de aplicacoes, permitindo a determinacdo de uma
ampla gama de propriedades tais como consisténcia, dureza, mastigabilidade,

pegajosidade, textura, gelificacdo, crocantibilidade, firmeza, gomosidade,
maleabilidade e deformacdo. entre muitos outros.

g Os texturometros sdo fabricados pela mundialmente conhecida e
f conceituada Brookfield que estd a mais de 70 anos no mercado, e
representada exclusivamente no Brasil pela Alem Mar.

Dispomos ainda de uma ampla linha de equipamentos de laboratério para as
industrias de alimentos/ingredientes tais como:

v' Medidores de atividade de dgua (NOVASINA)

v" Estufas, incubadoras e cAmaras para teste de estabilidade e
fotoestabilidade (MMM MEDCENTER)

v" Balancas analiticas, semi-analiticas, de precisio e determinadoras
halogenas de umidade (OHAUS)

v' Refratometros e polarimetros automaticos (BELLINGHAM + STANLEY)

v" Destiladores e digestores rapidos para proteinas, extratores automaticos
de gordura e sistema automatico para fibras (GERHARDT)

v" Homogeneizadores de amostras (Stomacher) para fins microbioldgicos
(SEWARD)

v Moinhos de diversos modelos para as mais diversas aplicacoes e
eranulometros por peneiramento e a laser (FRITSCH)

v" Plantas piloto miniatura de laboratério para desenvolvimento de
processos em condicoes reais (ARMFIELD)

v Banhos termostaticos e ultratermostatos (JULABQ)

Consultem nosso website: www.alemmar.com.br ou entrem em contato conosco.
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